
Zutaten MILCH*, Kulturen, Lab, Salz (*EU-Bio)

N° 619 Butendieker natur

Junger Schnittkäse nach Gouda-Art. Der Hofkäse stammt von Hof Butendiek, einem der Urgesteine

norddeutscher Hofkäsereien.

WIE DU IHN SCHMECKST

Geschmeidig fester Teig mit mildem Aroma.

WAS ZU MIR PASST

Hell geht immer - sowohl ein trockener Weißwein als auch ein Hellroter oder ein helles Bier.

WOHER ER KOMMT

Hof Butendiek: Urgestein der norddeutschen Käseszene, Bioland-Betrieb am Jadebusen gelegen, direkt

an der niedersächsischen Nordseeküste.

WAS ES NOCH ZU WISSEN GIBT

Hof Butendiek ist ein echter Familienbetrieb, in dem die Leidenschaft für guten Käse und die Liebe

zur ökologischen Landwirtschaft gelebt wird. Rund 180 bunt gefleckte Kuhdamen tummeln sich auf den

sattgrünen Wiesen. Gehalten werden sie nach den strengen Bioland-Richtlinien - und das seit 1991.

Denn artgerechte Tierhaltung ist der Schlüssel zu tierisch guten Käseprodukten. In der Hofkäserei

ist noch das Handwerk zu Hause. Mit Fingerspitzengefühl und viel Geduld werden Käse zum

Kunststück. Mit ihren farbenfrohen Etiketten fallen die leckeren Frischkäse- und

Schnittkäsespezialitäten sofort ins Auge. Jedes ist Teil eines Gemäldes, das auf dem Hof

entstanden ist. So bekommen alle Produkte ein eigenes Gesicht.

Herkunft Deutschland

Herkunftsschutz nein

Produktgruppe Schnittkäse

Fettgehalt mindestens 45 % Fett i. Tr.

Milch Rohmilch, Kuh

Rinde Wachscoating, nicht verzehbar

Reifezeit 4 Wochen +

Lab Kälberlab

Gebinde + RLZ* Laib (ca. 3,5 kg) 28 Tage, Stück (ca.

300 g) 28 Tage, Stück (ca. 500 g) 28

Tage

Intrastat 04069089

Vegetarisch nein

Bio Bioland

Koscher/Halal nein

EU-Landwirtschaft EU-Landwirtschaft

Laktosefrei bedingt durch natürliche Reifung

Gentechnik nein

Bestrahlung nein

* RLZ bei +4°C bis 8°C

Nährwertangaben je 100 g

Energie 1550 kJ

Energie 374 kcal

Fett 31,50 g

davon gesättigte Fettsäuren 23,00 g

Kohlenhydrate 0,30 g

davon Zucker 0,05 g

Eiweiß 21,00 g

Salz 1,20 g


