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Demeter-Betriebs-Nr.: 32815
GLN: 4335981000005
EG-Nummer DE SH 00548
Öko-Kontrollstelle DE-ÖKO-039

Herkunft Landkäserei Holtsee
Norddeutschland/Holstein

Produktgruppe Hartkäse
Fettgehalt 48 % Fett i. Tr.
Milch past. Milch, Kuh
Rinde keine, 
Zutaten MILCH, Salz, Kulturen, Lab
Reifezeit 3 Mon.+
Lab mikrobielles Lab
Gebinde 3-kg-Brot (10541)

3 x 3 kg VKE
Intrastat-Code 04069017

Bergkees Holtsee 3 kg

WIE DU IHN SCHMECKST
Aromatischer mittelkräftiger Holsteiner vom Bergkäsetyp. Nussig,
geschmeidig im Teig

WAS DU DAZU TRINKST
Universalist am Frühstücksbrett

WOHER ER KOMMT
Landkäserei Holtsee im Herzen Schleswig-Holsteins. Kleine Käserei, die die
Milch regionaler Höfe verarbeitet und nach wie vor Naturrindenreifung im
eigenen Keller vornimt

Nährwertangaben je 100 g
Energiegehalt 1474 kJ

352 kcal
Fett 28 g
– davon gesättigte Fettsäuren 19 g
Kohlenhydrate <0,5 g
– davon Zucker <0,5 g
Eiweiß 25 g
Salz 1,8 g
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Maison Kober
Affineur Culinaire GmbH & Co. KG
Oelixdorfer Straße 2
25524 Itzehoe (Germany)
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USt-ID-Nr. DE 287 379 209
Sitz: Mühlendamm 1, 24113 Kiel
HRA 8193 KI, Amtsgericht Kiel
Deutsche Bank
BIC DEUTDEHH210
IBAN DE45 2107 0020 0058 0027 00

Komplementär: Lieferello Verwaltungs-
gesellschaft mbH, Mühlendamm 1, 24113 Kiel
HRB 14731 KI, Amtsgericht Kiel
Geschäftsführer:
Markus Kober, Gerhard Lütje,
Dirk Lütje, Christoph Langness




