Deichkase 12 Mon.+ bio

Wiirziger einjahriger Hartkdse von Hof Backensholz in Nordfriesland.

WIE DU IHN SCHMECKST

Der Deichkase - nicht zu verwechseln mit dem Ostenfelder Deichgraf, quasi
aus der Nachbarschaft — stammt vom Hof Backensholz, Pionier der deutchen
Hofkaseszene. Mit 12 Monaten Reifezeit hat der Rohmilchkase ein kraftiges,

wurziges Aroma mit nussigen Noten entwickelt.

WAS DU DAZU TRINKST

Ein malziges dunkles Bier, eher cremig oder ein Pale Ale.

WOHER ER KOMMT
Hof Backensholz in Nordfriesland gehort zu den Pionieren der deutschen
Hofkaseszene. Mit ganz eigenen Kasesorten, die zur Region passen, die

»Terroir« haben.

WAS ES NOCH ZU WISSEN GIBT

Auch wenn die Backensholzer schon lange Jahre dabei sind, so sind sie doch
nicht stehen geblieben. Inzwischen ubernimmt die nachste Generation das
Ruder und versucht durch Umbauten und Verbesserungen die Erfahrungen

umzusetzen und die Qualitat noch weiter nach oben zu schieben.
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Herkunft

Produktgruppe
Fettgehalt
Milch

Rinde

Zutaten

Reifezeit

Lab

Gebinde

GTIN
Intrastat-Code
RLZ

HOFKASE/NORDDEUTSCHLAND

Rohmilchkaserei Backensholz
Norddeutschland/Nordfriesland
Hartkase

mindestens 50 % Fett i. Tr.
Rohmilch, Kuh

rotgeschmiert, nicht zum Verzehr empfohlen
MILCH?, Salz, Kulturen, Lab
(*EU-Bio)

aus ckologischer Erzeugung

12 Monate+

Kalberlab

4-kg-Laib (10053)
4260158470216

04069086

28 Tage bei 4-8°C

Nahrwertangaben je 100 g

Energiegehalt 1985 kJ

474 keal
Fett 39g
- davon gesattigte Fettsauren 29¢
Kohlenhydrate <0,5¢
- davon Zucker <0,5¢
Eiweil3 27g¢
Salz 10¢g
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Deichkase 12 Mon.+ bio

HINTERGRUND

Nordisch. Rau. Sanft in die Landschaft eingebettet. Abseits der Stral3e, da, wo man glaubt die Stral3e misse doch gleich enden, liegt

der schone Hof Backensholz. Abseits des groen Gewimmels der Grol3stadt, in der urigen Landschaft der Treene-Region.

Geschwungen und schroff zugleich, kommen sich Himmel und Erde hier an hellen Tagen verdachtig nahe.

Trifft man auf Thilo und Jasper, die gerade den Hof der Eltern Gbernehmen, so denkt man unweigerlich an Wikinger und

sonnengegerbte Haut. Hier scheint die Welt ausgeglichen zu sein. Alles in Bewegung, alles braucht seine Zeit.

Der Hof wird von den Briidern gefiihrt und ist Heimat einer der grol3eren Hofkasereien in Deutschland. Die ausgesproche

Leidenschaft von Thilo, der auf dem Hof den Bereich der Milchverarbeitung flihrt, ist sofort zu splren. Die Qualitat der

Rohmilchkase: fantastisch.

Im Norden mittlerweile eine echte Institution, entwickelt sich der Hof stetig weiter. Sei es in der Landwirtschaft als wichtiger Baustein

in der Futtergewinnung, einem neuen Hofladen mit eigener Gastronomie oder im eigenen Kindergarten fiir die Kinder der

Mitarbeiter.
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