Westwindkase

Feiner Schnittkdse im kleinen Format von der Westkiste Schleswig-Holsteins
WIE DU IHN SCHMECKST
Frischer Milchgeschmack mit leicht herben Noten durch die geschmierte

Naturrinde

WAS DU DAZU TRINKST

Ein Pils aus derselben Region, hell und herb-frisch. Oder aber schwarze und

Grintees.

WOHER ER KOMMT

Meierei Sarzblttel in Dithmarschen, Schleswig-Holstein

WAS ES NOCH ZU WISSEN GIBT
In Dithmarschens gruner Mitte liegt die Meierei Sarzbuttel. 20 Landwirte,
die in direkter Umgebung der Meierei ihre Hafe haben, liefern die Milch fir

ARTISANAL

Herkunft Feinkaserei SarzbUttel
Norddeutschland/Dithmarschen

Produktgruppe Schnittkase

Fettgehalt mindestens 50 % Fetti. Tr.

Milch past. Milch, Kuh

Rinde Naturrinde, verzehrbar

Zutaten MILCH, Kulturen, Salz, Lab

Reifezeit mind. 4 Wochen

Lab mikrobielles Lab

Gebinde 600-gr-Laib (10339)

Intrastat-Code 04069089

RLZ 28 Tage bei 4-8°C

die dort handwerklich produzierten Kase. Sarzbuttel kast auch Rohlinge fir

Kober Maison Produkte.

Mit 22 weiteren Kasereien bildet die Meierei Sarzbuttel den

Zusammenschluf der Kasestral3e Schleswig-Holstein: Der Norden ist

Kaseland!

Maison Kober

Affineur Culinaire GmbH & Co. KG
Oelixdorfer StralRe 2

25524 Itzehoe (Germany)

T+49 (0) 4821887 8715

info@maisonkober.de | maisonkober.de

USt-1D-Nr. DE 287 379 209

Sitz: Mihlendamm 1, 24113 Kiel

HRA 8193 KI, Amtsgericht Kiel
Deutsche Bank

BIC DEUTDEHH210

IBAN DE45 2107 0020 0058 0027 00

Néhrwertangaben je 100 g

Energiegehalt 1708 kJ

408 keal
Fett 36g
- davon gesattigte Fettsauren 24¢g
Kohlenhydrate <05¢g
- davon Zucker <05¢g
Eiweil’ 21g
Salz 15¢g

Komplementar: Lieferello Verwaltungs-
gesellschaft mbH, Mihlendamm 1, 24113 Kiel
HRB 14731 KI, Amtsgericht Kiel
Geschaftsfihrer:

Markus Kober, Gerhard Liitje,

Dirk Liitje, Christoph Langness

GLN: 4335981000005
EG-Nummer DE SH 00548
Oko-Kontrollstelle DE-OKO-039





