Schlemmerkase

Cremiger, leicht pikanter Schnittkdse, kleiner Laib, naturrindengereift. Herkunft

WOHER ER KOMMT

Meierei Sarzbuttel in Dithmarschen, Schleswig-Holstein Produktgruppe
Fettgehalt

WAS ES NOCH ZU WISSEN GIBT g\.::i:

In Dithmarschens griner Mitte liegt die Meierei Sarzbuttel. 20 Landwirte, Zutaten

die in direkter Umgebung der Meierei ihre Hofe haben, liefern die Milch fir Reifezeit

die dort handwerklich produzierten Kase. Sarzbuttel kast auch Rohlinge fir Lab

Kober Maison Produkte. Gebinde
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Feinkaserei Sarzbittel
Norddeutschland/Schleswig Holstein
Schnittkase

mindestens 60 % Fett i. Tr.
past. Milch, Kuh
Naturrinde, essbar
MILCH, Salz, Kulturen, Lab
mind. 4 Wochen
mikrobielles Lab
700-g-Laibe (10338)
04069089

29 Tage bei 4-8°C

Nahrwertangaben je 100 g

Energiegehalt 1771 kJ

423 keal
Fett 38g
- davon gesattigte Fettsauren 26¢g
Kohlenhydrate <0,5¢
- davon Zucker Og
Eiweil3 20¢g
Salz 15¢g

Komplementr: Lieferello Verwaltungs-

gesellschaft mbH, Mihlendamm 1, 24113 Kiel

HRB 14731 KI, Amtsgericht Kiel
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